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RECEL YAPIMININ PUF NOKTALARI

- MUmkUn oldugu kadar taze ve olgun meyvalar secilmeli, receli yapilacak olan meyvalarda en ufak bir ¢lirik
bile bulunmamalidir.

- Regel tahta kasikla ve hep ayni yénde ¢evrilerek karigtirimalidir. Bdyle yapilmaz ise hem ge¢ kivama gelir,
hem de yapildiktan sonra kisa zamanda sulanir.

- Regelin, kaynarken Ustinde hasil olan képUkleri, kaynama bittigi zaman, sicak suya batinlmis madent bir
slizgegle alinmalidir. Bu képukleri regel kaynarken arada almak lizumsuzdur. Regelin ¢ok kdplrmesi istenmez
ise, kaynamaya bagladiktan sonra i¢ine ¢ok kiiglk bir parga tereyag atiimalidir.

- Regel yapildiktan sonra sicak ve iyice kurulanmig kavanozlara agzina kadar doldurulmali ve Ustl hava
gecilmeyecek sekilde bir kgt ile értllmelidir.

- Regel kavanozlarinin kapaklari da, recel ya ¢ok sicakken ya da soguduktan sonra kapatiimaldir.

- Regel kavanozlari 1sik gérmeyen, ¢ok sicak olmayan havadar yerlerde muhafaza edilmelidir.
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