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RECEL KAPLAMA

125 gr kayisi ya da elma regeli
1 corba kasigi st
2 corba kasiJi seker

Kayisi yada elma recelini tahta kasikla bastirarak stizgegten gecirip, orta boy bir tencereye siiziiniz.

Su ve sekeri katip, tencereyi orta atese oturtunuz. Surekli karigtirarak 2-3 dakika, kaplama koyu ve yapiskan
olana kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, kaplamayi sogutmadan kullaniniz.

Not: En iyi recel kaplama, kayisi ya da elma regeliyle yapilir. Bu meyvalarda, kaplamayi sertlestirecek ve yapis
yapis yapmayacak dlcide pektin vardir. Kaplama hentiz sicakken yumusak bir firgayla strtimelidir. Kaplama,
meyveli hamur kaselerinde, meyveleri kaplamak icin kullanilir. Meyve hamur kasesiyle birlikte pigirildiyse,
kaplama sicakken sirilir. Hamur kasesi tek basina bos olarak pisirilmisse, meyveyle doldurulmadan énce ince
bir kat recel kaplama suraldr.
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