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RAZI TURTASI

Yarim paket margarin

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 su bardagi un

Uzeri icin:

3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker
1 tath kasidi tereyad

2 corba kagiJi nisasta

1 su bardag st

8 adet kuru kayisi

Hamur malzemesi soguk olarak yogrulur, buzdolabinda 1 saat dinlendirilir. Sonra turta kalibinin da kenarlarini
kapsayacak sekilde yerlestirilir. Ylzeyine ¢atalla delikler atilir. BlyUk bir kasede yumurtalar, toz seker, nisasta,
yumusak tereyadi ve sit iyice ¢irpilir. Son olarak ince kiyilmig kayisilar eklenir, hamurun tzerine dékalir. 180
derece firina verilir ve pembelesene kadar pisirilir.
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