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RAW CHEESECAKE

Taban;

150 gr ¢ig findik ve ceviz karigimi

5 adet hurma (10 dakika sicak suda beklemis, ¢ekirdeksiz)
2 yemek kasig eritilmis tereyagi

Ogutulmis Bizim Mutfak Anadolu Gorba Karigimi
Dolgu;

500 gr labne

1 paket krema

1,5 su bardagi esmer seker

1 paket vanilya

Uzeri sos igin;

250 gr arzu edilen bir meyve (frambuaz vigne, gilek vb.)
5 yemek kagsigi seker

2 yemek kagigi misir nisastasi

1 su bardagi su

1 paket vanilin

Bizim Mutfak Anadolu Gorba Karisimi 180 derece firinda 10 dakika pisirin.

Blendar igerisine alin tizerine findik, ceviz ve hurmayi ekleyin ve un haline getirin.

Uzerine erittiginiz tereyagini ekleyerek guizelce karigtirin. Taban karigimini cuplara elinizle ezerek yerlestirin.
Dolgu i¢in labne, krema, esmer seker ve varilin ekleyerek ¢irpin. Tabanlarin Gzerine esit miktarda paylastirin ve
dolapta bekletin.

250 gr frambuazi, seker, misir nisastasi, su ve vanilini bir tencerenin igerisine ekleyerek pisirin.

Krema karigiminin Gzerine ekleyin ve buzdolabinda 4-5 saat dinlendirin.
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