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RAVIOLI TATLISI

THY Skylife

225 gr.Un

65 gr. Toz seker

90 gr. Tereyagi

1 yumurta

1 cay kasig! limon kabugu rendesi
Harg icin:

175 gr. Taze lor peyniri

50 gr. Toz seker

1 adet yumurta

1 yemek kasigi karisik meyve sekerlemesi
Vanilya

25 gr. Gikolata rendesi

Sos igin:

2 adet portakal suyu

1 adet portakal dilimleri

1 yemek kagigi toz seker

Un, seker ve pargalanmig tereyadi karistirilip yedirilir. Yumurta ve limon rendeleri katilarak hamur yogrulur. Uzeri
kapatilarak dolapta 45 dakika dinlendirilir.

Harci igin lor peyniri ince elekten gegirilir. Seker, yumurta sarisi, vanilya ve meyve sekerlemesi katilarak
karigtirilir.

Dolaptaki hamuru 15x50 uzunlugunda aginiz. Hamurun uzun tarafindan birine aralikli olarak 1 yemek kasigi
harci tepeleme koyunuz. Hamurun bos kanadini hargh kismin Ustiine kapatiniz. 6 cm gapinda yuvarlak bir halka
ile dolgulu alanlardan yuvarlak ravioliler ¢ikariniz. Onceden isitiimig 180 derecede firinda 15 dakika pisiriniz.
Uzerine pudra sekeri dokebilirsiniz. Portakal sosu ve gikolata rendesi ile sicak sicak servis ediniz.
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