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RAVIOLI

Hamuru igin:

4 bardak un

2 adet yumurta

2 yemek kasigi siviyag

1/4 su bardagi su

1 tath kagig tuz

Iciigin:

1 cay bardagi parmesan peyniri
1 cay bardagi kasar peynir
Sosu icin:

1 demet feslegen

4-5 dis sanimsak

2 yemek kasi§i tereyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Hamur malzemeleri yogur( sert bir hamur olucaktir ). Bezelere ayir. 20 dk hamuru dinlendir. Dinlenmis hamurlari
merdane yardimiyla a¢. Hamurun kenarlarina yumurta akini siir ve 2 cm araliklarla peynirleri koy. Hamurun diger
kismini Uzerine kapat. Bir bardak yardimiyla kes. Kaynayan suya tuz ve 1 yemek kasigi siviyag koy. Icine
raviolileri at. 3-5 dk hasla. Kevgir yardimiyla kaynayan sudan al. Sosunu hazirlamak i¢in tavayi ocagin tzerinde
iyice 1sitin. Tereyag ilave et. Yag eridikten sonra dovilmis sarimsak ,dogranmig feslegen , tuz ve karabiberi
ilave et. Haslanmis raviolileri i¢ine at. Sos ile harmanla ve servis tabagina al.
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