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RAVIOLI (ITALYAN MANTISI)

3 yumurta

3 su bardagi un

1 yemek kasigi zeytinyagi
100 gr ricotta peyniri

100 gr cheddar peyniri
yarim limon kabugu

1 yemek kasigi ince dogranmis mercan kogk
3-4 yaprak taze feslegen
3-4 yaprak taze ada cay!
3-4 yaprak tarhun

4-5 yemek kasigi zeytinyagi
100 gr parmesan

1- Rondoda yumurta ve unu karistirin. Sonra ufak ufak olan hamuru ezerek ve yodurarak ele yapismayan bir
hamur meydana getirin. 15 dakika bekletin. 2- Diger tarafta ic malzemelerini karigtirin 3- Hamuru 4'e bdltn. Her
bir parcayi uzunlamasina ag¢in. Olabildigince manti gibi ince acin. Ama sakin un dékerek agmayin. Ozaman
hamuru yapistiramayiz. Actiginiz parcaya eni ve boyu 3 sm olacak sekilde ayarlayarak i¢ malzemeleri koyup
Ustiin kapatin. Ayni mant gibi. Bastirin, sonra kare geklinde tirtikli bigaginizla kesin. Kaynamig suya atip 4 - 5
dakika pisirin. Daha fazla degil. 4- Diger tarafta zeytinyagini bir tavaya alin. Uzerine taze feslegen, ada cayi,
tarhun yapraklarini atip cozur cozur kizarmasini bekleyin. Sonra tavanin altini kapatip. Yapraklar sertlegecek.
Yapraklari kenara alin ve o baharatli yadin i¢ine 5 dakika pismis olan raviolileri suyunu stizere ekleyin. Uzerine
parmesani ekleyip karistirin. Parmesan erimeli. Sonra servis tabagina alin ve Ustinl o baharat yapraklariyla
susleyin.
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