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RAVIOLI

90 g Sana (6 ¢orba kasigi)

50 g (1 kiguk) sogan

100 g pilic gégus eti

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

400 g eriste hamuru

500 ml (2 su bardagi) et suyu

65 g (1 su bardagi) parmesan veya kasar peyniri rendesi

On hazirlik olarak sogani rendeleyin. Tavuk kullanacaksaniz kiigiik kusbag! dograyin. Et suyunu sicak olarak bir
kenarda saklayin.

Harci hazirlamak icin Sana'nin 3 ¢corba kasigini ayirip kalanini bir tavada orta ateste eritin. Yag kizinca sogani ve
tavuklari ilave edip, ara sira karistirarak soganlar pembelesmeye yiiz tutuncaya kadar pisirin. (Eger tavuk eti
kullaniyorsaniz pisirme suresini 3-4 dakika daha uzun tutun). Tuz ve biberi katip karistinin. Tavayi atesten alin.
Tavadaki karigimi blendira aktarin. Pire haline gelinceye kadar ¢ekin. Blendirdaki plreyi tel sizgegten temiz bir
kaba aktarin. Agzi genis bir duy takili sikma torbasina aktarin Torbayi bir kenarda bekletin.

Pazilarin (hamur pargalarinin) her birinin Gizerine un serperek merdaneyle yaklasik 30 cm x 40 cm boyutunda, 2
mm kalinliginda agin. Torbadaki harci 4 cm araliklarla findik buyUkligunde ilk hamurun Gzerine sikin. Diger
acllmis hamuru, harcin bulundugu hamurun Uzerine 6rtin. Her iki hamuru da tirtill rulo ile 4cm x 4cm
boyutlarinda kesin.

Bir tencereye 8-10 su bardagi su koyun. 1 ¢orba kasig tuz katin. Suyu bir tagim kaynatin. Su kaynayinca
ravyolileri 3-4 parti halinde kaynar suya atip, hafif diri kalacak bigcimde 10-12 dakika haslayin. Delikli kepge ile
sularini iyice slzdurerek bir kaba aktarin.

Ravyolileri bir firin kabina aktarin. Kalan 3 ¢orba kasigi Sana'yi bir tencerede agir ateste eritip, ravyolilerin
Uzerine gezdirin. En Uste peyniri serpistirin. Firininizin Gst katindaki salamandiri yakin. Kabi firinin en dst katina
sUrin. Ravyolilerin Gzeri altin sarisi bir renk alip, yer yer kahverengilesmeye baglayinca kabi firindan alin.
Ravyoliyi sicak olarak servis yapin.

ML® Pilahur icin tiklayin
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