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RAVIYOLI (ITALYA)

2 su bardagi un

1 cay bardagi irmik

2 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
tuz,

Ici Icin;

1 kase lor peyniri

1 dis sarimsak

1 adet kuru kirmizi sogan
1 adet yumurta

pul biber

tuz

Hamur malzemesinden sert bir hamur yapilir 15-20 dakika dinlendirilir. Hamur iki pargaya bolUnr, dikddrtgen

seklinde acllir, hazirlanan i¢ findik blyUkligunde araliklarla hamurun Gzerine konur, kenarlarina yumurta sarisi
sUrdlar (diger hamurun yapismasi icin) Acilan diger hamur Uzerine kapatilir, Gzerine bastirarak i¢ harcin ¢ikintili
durmasi saglanir. Ruletle kare kare kesilir, bul suda haglanir, arzu edilen sosla servise sunulur.
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