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RAVIOLI

3 su bardagi un

1 yumurta

2/3 su bardagi su

1/2 tatl kagigi tuz

Doldurmak igin:

Et (cesitli ve degisik oranlarda olusabilir)
Sogan

Tuz

Karabiber

Oncelikle genis bir kap iginde unumuzu eleyelim.Ustiine bir yumurta kirip ilik suyu dékiin ve tuzunu
ekleyip,hafifce malzemeyi toparlayip masa Uizerinde hamuru yogurmaya gegin. Sonra bir pegete veya bir kapak
ile rtlin ve 30 ~ 40 dakika bekletin. I¢ini hazirlamak igin bir kiyma makinesinde etinizi gegirtip , tuz, karabiber
ince kiyllmig orta boy sogan ile karistirin. Hamurunuzu ince bir tabaka halinde agin.Yarisinada aralikli olarak
iclerinizi koyun.Diger yarisini dikkatlice Gzerine 6rtlip daireler olusturacak sekilde keim yapin.Dilerseniz pratik
manti aletlerinide kullanabilirsiniz. Bu arada 4 litre suya 1 tath kagi§i tuz atarak kaynatin.Suyun igine defne
yaprag! yenibahar ekleyebilirisiniz.Mantilarinizi pigirdikten sonra tzerine tereyadi gezdirebilir veya eksi krema ve
sirke dokerek de degisik lezzetler katabilirsiniz.
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