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2 rulo makarna hamuru, yaklasik 250 g
1 gorba kagidi tereyag

I¢ malzeme:

200 g ricotta peyniri

100 g 1spanak, dondurulmus ve ¢dzdirtimis
50 g parmesan, rendelenmis

Tuz

Karabiber

Biber

Muskat

4 yumurta sarisi

Hamuru agin ve esit blyUklikte iki kare (yaklasik 16 x 16 cm biyUkliginde) halinde kesin. Delikli firin tepsisini
yagladiktan sonra kare seklindeki hamurlari yerlestirin.

Ricotta peyniri, Ispanak ve parmesan peynirini iyice karistirdiktan sonra ¢gegnilendirin. Kare seklindeki
hamurlarin ortasini gukurlastirdiktan sonra malzemeyi buralara koyun. Yumurta akini da gukurluklara ekleyin.
Kare seklindeki hamurlarin kdselerini firga ile 1slatin. Hamurun kégseleri biri birlerine dogru hafif¢ce bastirarak
hamuru bohg¢a haline getirin. Firin tepsisini isitiimamig firina striin ve buharla ravioliyi pisirin. Buharla pisirmenin
ardindan hemen servis yapin.

Not: Salata ve biraz esmer tereyagi ile milkemmel bir ordévr olur.
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