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RAVIOLI KURABIYE
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125gun

125 g tam bugday unu

150 g soguk tereyadi

Bir tutam tuz

25gsu

Dolgusu igin:

2 haglanmig patates

1 tath kasidi biber salgasi

1 cay bardagi rendelenmis beyaz peynir

Hamuru i¢in gerekli olan tim malzemeyi genis bir karistirma kabina alarak yogurun. Hamur toparlanmaya
baslayinca tzerini streg filme sarip buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Dolgusu i¢in haglanmig patatesleri iri
dograyip genis bir kaseye alin. Biber salcasi ve beyaz peyniri ilave edip plrizsiz bir kivam elde edinceye kadar
blenderdan gegirin. Dinlenen hamuru iki esit bezeye ayirin. Bezeleri unlanmig tezgah tzerine alarak yuvarlak
acin. Bir tanesinin Uzerine aralikli olarak patatesli hargtan bir tath kasigi kadar koyun. Diger hamur ile Gzerini
kapatin ve dolgulu kisimlarin kenarlarina bastirarak hamurun iyice yapigmasini saglayin. Tirtikli bir hamur kesme
¢cemberi ile kare pargalar kesin ve yagdl kagit serili firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis 180 derece firinda
15-20 dakika pigirin. llik servis yapin.
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