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RAVIOLI HAMURU

1) Ravioliyi yapmak icin hamuru ikiye béllp ince doért kése yufkalar halinde aginiz.

2) Bir yufkayi bir kenara birakip étekinin Gstline harci 5 cm arayla yerlestiriniz.

3) Butlin harg bitince fircayl soguk suya batirip, harglarin arasindan ¢izgiler halinde hamuru islatiniz.

4) Ayirdiginiz yufkayl merdanenin Ustiinde kaldirip, birinci hamurun Gstiini tamamen értecek bigimde kapayiniz.
5) Parmak uglarinizla, har¢larin arasindan hamuru bastirarak yapistiriniz.

6) Hamur kesici yada keskin bir bicakla, hamuru harcin kenarlarindan diizgtin kareler halinde kesiniz.

7) Ya da hamuru hamur kesiciyle yuvarlak yuvarlak kesiniz.

8) Yuvarlak hamurlarin yansina 1 tatlh kastiyi har¢ koyunuz.

9) Harcl yuvarlaklarin kenarlarini islatip, bog hamurlari Gstlerine koyarak yapistiriniz.
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