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RAVIOLI HAMURU

250 gr (2 su bardag) un
1 kahve kagiJi tuz
3 yumurta

Un ve tuzu, orta boy bir kaseye eleyip, yumurtalari kattiktan sonra, ellerinizle yodurarak top yapiniz.
Hamuru hafif unlanmig bir hamur tahtasina koyup 10 dakika, pintiksiz, ama siki olana kadar yogurunuz.
(Gerekli sikilikta olmasi i¢in biraz daha un katabilirsiniz.)

Hamuru, dérde bdlip, her birini gok ince aginiz. Yufkalari 30 dakika bir bezle értlll birakiniz.

Keskin bir bigakla, yufkalari 10 cm X 7,5 cm boyutlarinda dértgenlere kesip, dilediginiz har¢la doldurarak
kullaniniz.

Not: Italyan mantilari, kaynar tuzlu suda haglandiktan sonra, degisik harglarla doldurulup, rulo bigiminde firnda
kizartilir. Ustline yag ve kasar peyniri rendesi serpilerek de firinlanabilir.
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