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RAVIOLI NEDIR?

Ravioli, en basit tanimiyla italyan mantisidir. ince ve kivamli bir hamurunun igine, harg doldurularak yapilir.
italyan mutfaginin geleneksel lezzetleri arasinda bulunan Ravioli, sebze, yumusak italyan peyniri, et veya balik
ile doldurulan bir makarna gesidi. Ravioli Tlrk mantisi ile oldukga benzerlik tagiyor. Genelde et suyu veya sos
egliginde servis ediliyor. Ki¢Uk porsiyonlar halinde sunuluyor. Farkl boyurlarda ve sekillerde hazirlanabiliyor.
Bilinen en eski Ravioli, 14. ylizyllda bir tccar olan Francesco di Marco Datini’nin mektuplarinda yer almaktadir.
Mektuplardan birinde et suyuyla karismig, icinde sebze olan bir hamur ¢orbasindan bahsetmektedir.
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