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RAVIGOTE SOS

h ://mutfakr .com

5 tath kasigi Dijon hardali

75 ml elma sirkesi

500 ml bitkisel yag

2 tatl kagig1 kapari, dogranmig

2 tatl kagigr kornison, dogranmig

2 tatl kagigr maydanoz, kiyilmig

2 tatl kagigi tarhunotu, kiyilmig

2 tatl kagig frenk maydanozu, kiyilmig
2 tatl kagig arpacik sodani, ince dogranmig
Deniz tuzu

Biber, taze ¢ekilmis

Uygun buyUklikte derince bir kAseye Dijon hardali, elma sirkesi ve bir tutam tuz koyun ve tim malzemeyi
birbirine yedirene kadar iyice ¢irpin. Yagi hardalli karisima azar azar ve sabit bir sekilde ddkerken bir yandan da
gUgli bir sekilde ¢irpin. Sos koyulasip, yagini salinca kalan malzemeyi ilave edin, hafifge karistirin, tuz ve biber
ile damak tadiniza uygun sekilde ¢esnilendirin, kivamini ayarlamak igin biraz daha elma sirkesi ilave
edebilirsiniz. Sosunuz artik hazir.

© lezzetler.com tarif no:120387 « adi:Ravigote Sos * génderen:nurnur « indirme tarihi:01.04.2025 - 07:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ravigot-sos-vt72244
https://mutfakradyosu.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/ravigote-sos-120387.jpg
http://www.tcpdf.org

