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RAVENTLI SORBET

4 kisilik Malzeme:

500 g ravent (kirmizi tirden),

1 limonun suyu ve kabugu,

yarim baton vanilya,

125 g seker.

Sos:

6 soyulmus yarim kayisi (konserve),
limon suyu,

vanilyal sos

Raventleri soyun ve 2 cm buyUkligunde kipler halinde kesin. Raventi 6teki malzemelerle yumusayincaya kadar
6 - 7 dakika pigirin.

Raventi sogumaya birakin, limon kabugunu ve vanilyayi ¢ikartin. Raventi mikserde pure haline getirin ve bir
metal kaba doldurun. Kabi buzluga kaldirin ve 15 dakikada bir ¢ikarip karistirin. Kayisilari, vanilyal sos ile pire
haline getirin. Ravent sorbetini kayisili sos ve meyvelerle sofraya getirin.

Oneri: Sorbeti buzlukta dondurun, servis yapmadan 20 dakika énce buzluktan alin ve mutfak robotunda
karigtirin.
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