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RAVENTLI PASTA

300 g dondurulmusg milféy hamuru,
50 g kedidili biskivi,

500 g ravent,

50 g seker,

1 limon kabugu rendesi,

2 yumurta,

250 gram krema,

2 tepeleme yemek kasigi un,
2 paket vanilya,

30 g tereyagi,

50 g pudra sekeri.

Hamuru ¢déziimeye birakin. Biskivileri ezin. Raventleri soyun ve 2 cm uzunlugunda parg¢alara kesin. Ravent
parcalarini, seker ve limon kabugu rendesi ile karistirin, 30 dakika bekletin. Yumurtalar, kremayi, unu ve
vanilyayi birarada iyice ¢irpin.

24 cm capinda 2 kalibi eritilmis tereyagi sirerek yaglayin. Hamuru ikiye bdltn. Pargalarn 24 cm ¢apinda agin.
Kaliplari su ile islatin ve hamuru déseyin. Hamurun Ustline dévilmUs biskivileri serpigtirin. Ravent parcalarini
dizin. Yumurtay! karisimi dékun. Kaliplari 200 derecede isitiimis firinin tabanina koyun, pastalari 15 dakika
pisirin. Bundan sonra pastalarin Ustiine pudra sekeri serpistirin ve kaliplari orta rafa kaldirin, tekrar 7 - 8 dakika

pisirin.
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