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RAVENTLI KEK

1 1/2 Bardak un

1 adet Yumurta

1/2 bardak yogurt

1/4 bardak eritilmis margarin
1 bardak kahverengi seker
1/4 bardak beyaz seker

2 bardak dogranmis ravent

1 bardak parcalanmis ceviz
1 Cay kasigi karbonat

1/2 tatli kasigi kabartma tozu
Tuz

1 bardak pudra pudra sekeri
3-4 yemek kasigi limon suyu

Margarin, ve sekerleri krema haline gelinceye kadar ¢irpin, yumurtayi ve diger malzemeleri ilave edip bir miktar
¢irptiktan sonra yaglanmis kaliba dékip isitiimis 180C firinda yada firininizin ayarina gére pisirin. Sicak iken
asagida verece@im pudra sekeri kremayi doékdin.

Bir ¢catal yardimi ile pudra sekerine limon suyunu ilave edip karistirin, ve yeterince sivi ve koyu sekilde
oldugunda sicak kek tzerine dokin. Arzu ettiginiz sekilde Gzerini stsleyebilirsiniz.
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