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RAVENT SEFTALI PELTESI (ALMAN)

4 kavanoz

Malzeme

1 kilo ravent,

750 ml su,

700 g seftali,

2 paket vanilya,

gerektigi kadar recgel sekeri.

1. Raventi dograyip bir tencerenin igine atin, suyu ilave edip yaklasik 10 dakika kaynatin.

2. Yumusamis raventi tllbent kapli bir slizgecin i¢inde yaklasik 1 saat damlamaya birakin, sonra elle hafice
sikarak biraz daha su elde edin. Yarim litre ravent suyu 6l¢in (az gelirse Ustline su koyabilirsiniz).

3. Seflalilerin kaynar suya batirip kabuklarini soyun ve dograyin.

4. 500 g seftali, ravent suyunu, vanilya ve sekeri devamli karigtirarak kaynatin. Kaynadiktan sonra kavanozlara
doldurun. Kavanozlar kapatin.
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