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RAVENT ELMA MARMELADI (ALMANYA)

450 ml alan 3 kavanoz icin yeterli MALZEME

700 g ravent,

1 yesil kabuklu elma (Granny Smith, yaklasik 200 g),
6 corba kasi@i limon suyu,

200 ml elma suyu,

600 g pratik recel sekeri.

1. Raventi ayiklayin, uclarini, kesin. Raventleri ve elmayi yikayarak kurulayin. Raventleri kiyin. ElImadan 3 dilim
kesin, gerisini kiyin. Raventi ve elmayi elma suyu ile birlikte uygun bir tencereye koyun, kapagini kapatin, kisik
ateste 5-8 dakika haslayin (raventin yumugsamis olmasi gerekir).

2. Pismis meyveleri mikserle 5 pure haline getirin yaklasik 500 g. 5 ¢orba kagidi limon suyu katin. Pireyi
sogumaya birakin.

3. Pireyi seker ile bir tencereye dokiin ve bir tasim kaynatin, kisik ateste devamli karigtirarak yaklasik 4 dakika
kaynatin. Kaynama sirasinda Ustinde olusan kdpugu alin. Marmeladi kaynar su ile calkalanmis 3 kavanoza
boéllstarin, 1'er elma dilimi yerlestirin. Kavanozlari kapatin.

ML® Didudklide EIma Marmeladi (gérsel)
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