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RAVANDA SERBETI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

Ravanda, bir tir eksi tiziim serbetidir.

Baglarda siralik Gzimler ayiklanirken,Gziman ¢UrUkIG taneleri bir kaba biriktirilir. Bu taneler kimyasal olarak
bozunmaya basladiklari igin eksidirler.

Bu taneler yikandiktan sonra salda ezilerek suyu ¢ikarilir. Bu serbet stizlllr ve bir tasim kaynatildiktan sonra
tepsiler igerisinde guinese konur. Glineste birkag giin bekletilen ravanda kivamlastiktan sonra kavanozlara
alinarak saklanir.

Bu sekilde hazirlanan ravanda, serbet yapilacak zaman ¢ikarilir. Bir stirahiye 5-10 kasik alinarak iyice 6zenir
(¢irpilir). Uzerine su konarak kivami ayarlanir. Sogutmak icin kar ya da buz konur.

Not: Hafif eksi olan ravandanin gergekten serinletici 6zelligi bulunmaktadir. Yarim ylizyil dncesinin Maras[?inda
ravanda konuklara ¢érekle birlikte sunulurdu.
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