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RATATUYLI MANTAR SOSLU BUT PIRZOLA

1 adet Lezita But Pirzola

5 adet mantar

1 su bardagi krema

1 yemek kasigi su

3 dis sarimsak

1 tutam nisasta

Y2 adet kiip dogranmis patlican
Y2 adet kiip dogranmis kabak

1 adet yemeklik dogranmis kuru sogan
2 adet kiip dogranmig havug

1 adet brokoli

2 yemek kasigi aycicek yagdi
Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

Tavada aygicek yagdi ile sirasiyla kuru sodan, havug, patlican, kabak, brokoli ve sarimsagi soteleyin. Tuz ve
biber ile lezzetlendirin.

Ayri bir tavada aycicek yagiyla kuru sogan, sarimsak ve mantari soteleyin. Suyu, kremayi, tuzu ve biberi ekleyin.
10 dakika kaynatin ve nisasta ile baglayin.

Dékim tavada Lezita But pirzolay pisirin. Sebze ve sosla birlikte servis edin.
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