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RATATOUILLE

Malzemeler

200 gr. kabak

200 gr. patlican

2 adet bahce domatesi

1’er adet kirmizi ve yesil dolmalik biber
1 adet sogan

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi zeytinyagi

Kekik, defne yapragi, feslegen ve mercankdgk
100 ml. su

Tuz ve karabiber

Hazirlanisi :

Sebzeleri temizleyin. Kabak, patlican ve biberleri 1-2 cm. kalinliginda kipler halinde dograyin.

Domatesleri sekize boéllp ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Sodan ve sarimsagi soyup yemeklik dograyin. Yesillikleri
temizleyip, yapraklari blytk olanlari kiyin.

NutriCook tenceresinde zeytinyagdini isitin; ilk dnce sodanlari renkleri degisene kadar kavurun. Sonra sirasiyla
patlican, kabak, biberler, domates, sarimsak ve otlari ekleyin. Tuz ve karabiber ile tatlandirip suyu ilave edin.
Akillr kontrol saatini 6 dakikaya ayarlayin. 1. programi segin. Buhar ¢ikisi gergeklestiginde atesi kisin, bdylece
geri sayim baglamis olur. Isaret belirdiginde atesi kapatin ve program segiciyi buhar konumuna getirin. Béylece
disuk basingta buharli pisirme otomatik olarak baglar.

Buharda pisirme iglemi tamamlandiktan sonra, NutriCook’un kapagini acin. Sebzeleri servis tabagina
paylastirin.
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