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RATATOUILLE

Domates Sosu igin:

2 yemek kasigi zeytinyagi
1/2 adet sogan

1 adet kapya biber

2 adet domates

3-4 dal taze kekik

1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi tuz

1/2 gay kagigi karabiber
Sebzeler Igin:

2 adet orta boy kabak

2 adet orta boy patlican

1 adet domates

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Y2 gay bardagi zeytinyagi
Uzeri Igin:

3-4 yemek kasigi zeytinyagi
1-2 Dal taze kekik

Ratatuy tarifi icin 6nce kapya biberi ocak tzerine bir sac koyarak kdzleyin. Ardindan, biber hala sicakken,
lezzetini korumasi igin Uzerini streg filmle kapatip bir tabaga alin.

Mutfak robotuna domatesleri ekleyerek plre haline getirin. Kozlenmis kirmizi biberin kabuklarini soyarak mutfak
robota ekleyin ve domateslerle birlikte plrizsiz bir kivam elde edene kadar karistirin.

Zeytinyadi ile incecik dogradiginiz sogani bir tavaya alin. Kisik ateste yavasca kavurmaya baslayin. istege bagli
olarak sarimsak ekleyerek kavurma islemine devam edebilirsiniz.

Yumusayan soganlarin Uzerine domates sosunu ekleyin. Toz seker, tuz, karabiber ve taze kekigi ilave ederek,
kisik ateste 10-15 dakika pisirin.

Kivami hafif koyulagan sosun iginden kekigi ¢ikarin ve firina dayanikli bir kabin tabanina sosu yayin.

Patlicanlarn kabuklariyla birlikte ince ince ve yuvarlak bir bicimde dograyin. Tuzlu suyun i¢cerisinde 15 dakika
kadar aci suyunun ¢ikmasi i¢in bekletin. Ardindan suyunu stizddrin.

Kabaklari ince ince dograyin. Domatesleri de ayni boyut ve sekillerde dograyin. Tim sebzeleri bir kabin i¢ine
alin. Uzerlerine zeytinyad, tuz ve baharatlari ilave edin.

Domates sosunu yaydiginiz kabin igine, sebzelerinizi distan ice dogru yan yana dizin.

Uzerlerine zeytinyadi gezdirin. Taze kekik yapraklarini tizerine ekleyin.

Uzerini aldminyum folyo ile kapatip tizerine bigakla 4-5 delik agin. Onceden isitilmis 190 derece firinda 20
dakika pisirin.

20 dakika sonunda folyoyu kaldirin ve bu sekilde bir 30 dakika daha pigirin.

Uzeri hafifce kizaran ratatouille hazir.
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