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RATATOUILLE

2 adet kabak

2 adet patlican

2 adet domates

1 cay bardagi zeytinyad

2 dig sarimsak

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigr kekik

3 dal taze biberiye

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Patlicanlar kabuklarini soymadan ince ince dilimleyin.

Tuzlu suda 15 dakika kadar beklettiginiz patlican dilimlerini sizip kurulayin.

Kabaklari ve domatesleri de ayni sekilde dilimleyin.

Tam sebzeleri derin bir kaseye alip zeytinyag, tuz ve baharatlari Gzerine ekleyin ve harmanlayin.

Varsa dékim tavayi yoksa firin kabini yaglayip sebze dilimlerini patlican-kabak-domates sirasiyla birbirinin
Uzerini kismen kapatacak sekilde dizin.

Kalan zeytinyagini da Gzerine gezdirin.

Firini 190 dereceye ayarlayip i1sittiktan sonra yemegi firina verin.

25-30 dakika kadar pisirdiginiz ratatouille’'u sicak servis edin.
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