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RATATOUILLE

2 adet biyik boy domates
3 dig sarimsak

1 adet kabak

1 adet patlican

2 adet kirmizi biber

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

1 cay kasidi kuru nane

Domatesleri ve sarimsag@i rendeleyin. Domatesleri tavada suyunu ¢ekene kadar pisirin. Pigtikten sonra isiya
dayanikl servis tabagina alin.

Ayri bir yerde kabuklari soyulmamig kabaklari, patlicanlari ve biberleri ince ince dilimleyin.

Bir kapta zeytinyadi ve tuzu harmanlayin. Hazirladiginiz domates harcinin Gizerine sebzeleri sirasiyla dizin. En
son uzerine bir miktar daha zeytinyagdi gezdirip nane serpin.

Uzerini folyo ile kapatip 30 dakika pisirin. Ardindan folyoyu agip Uzeri kizarana dek pisirin. Pigtikten sonra
dilerseniz kasar rendeleyip servis yapabilirsiniz.
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