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RATATUY

4 patates

2 domates

1 patlican

1 kabak

1 havug

Sosu igin:

3-4 sivri biber
2 domates

1 sogan

1 dis sarimsak
Tuz
Karabiber
Siviyag

Uzeri icin:

1 kase kasar rendesi

Sebzeleri soyup yuvarlak halkalar halinde dilimliyoruz. Ote yandan sos icin sogan, sarimsak ve sivri biberi
rondodan geciriyoruz. Tavaya sivi yag koyup kizdiriyoruz. Rondodan gegirdigimiz biber ve soganlari tavaya alip
kavuruyoruz. Domatesleri de rondodan gegirerek tavamiza alip tuz ve karabiberi koyup 3-4 dakika bunlari
soteliyoruz. Kare firin kabimizin igine harcimizi bosaltiyoruz ve dilimledigimiz sebzeleri sira sira tepsimize
diziyoruz. Tepsimizi aliminyum folyo ile kapatip énceden i1sinmig 200 derece firinda sebzeler yumusayana
kadar pigiriyoruz. Daha sonra firndan gikarip tzerine 1 kase kagar rendesi serpip tekrar 5 dakika firinliyoruz.
Uzerleri kizarinca firindan gikarip servis yapiyoruz.

© lezzetler.com tarif no:133078 « adi:Ratatuy « génderen:gevrimigi « indirme tarihi:03.04.2025 - 19:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ratatouille-vt4569
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/ratatuy-133078.jpg
http://www.tcpdf.org

