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RATATOUILLE

3 patlican

7 tane olgun domates (ktp kip dogranmis)
4 kabak

2 corba kagsiJ! feslegen

4 sogan

1 yemek kasigr maydanoz
6 tane kirmizi biber
Geyrek cay kasig kekik

5 ¢orba kasigi margarin

6 dis sarimsak

Tuz ve karabiber

Provans'in bu Unli sebze tirllisinde tim sebzeler ayri ayri pigiriliyor. Patlican ve kabaklari 1 santimetre eninde
yuvarlak dilimler halinde dograyin, patlicanlari tuzlu suda bekletin. Sogani hilal seklinde dograyin. Biberi ince
uzun dilimler halinde dograyin. Genisge bir tavaya 1 kasik margarin yarisini koyup eritin. Kurulanmis patlican
dilimlerini yagda hafif¢e kizartin. Tavadan alip, kagit havlu Gzerinde yagdini sizdiriin. Temiz, genigce bir tavanin
dibine yayin. Kizartma yaptiginiz tavadaki yagi dékin. Tekrar biraz yagd koyup kizdirin ve kabaklari hafifce
kizartin. Daha sonra patlicanlarin yanina ekleyin. Kabak kizarttiginiz tavada, ayni yag ile soganlari kavurun.
Soganlari da patlicanin bulundudu tavaya dizin. Kizartma tavasinda 2 ¢orba kasigi yagi kizdirin ve biberleri
kizartin. Biberleri de soganlarin Gzerine dizin. Kizartma tavasinda kalan yaga sarmisaklari atin, kisa bir sire
sonra da kekik, tuz, biber ve dogranmis domatesleri ekleyip 7-8 dakika kadar, kisik ateste pigirin. Domatesli
karisimi tavadaki sebzelerin (stline dokiin ve 10 dakika kisik ateste pisirin. Oda Isisina gelince servis
edebilirsiniz.
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