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RAMYUN

https://www.guneykoreyemekleri.com

1 adet tavuk filetosu

1 paket korili instant noddle
3 su bardag Su

2 adet kiltir mantar

Yesil sodan, pul biber, tuz

Tavugu yikadiktan sonra tek parga halinde tencerenizin i¢erisine alin, Gzerine soydugunuz ve yarim ay seklinde
kestiginiz mantarlari ilave edin. 3 bardak su ve biraz tuz serperek orta i1sida ocak tzerinde 10 dakika kaynatin.
Kaynadiktan sonra sadece tavuk etinizi tencereden cikartin.

Tencereye noddle ve kori baharatini koyup 3 dakika kaynatin.

Servis yapicaginiz tabaga alip tizerine dilimlediginiz tavuk etini yerlestirin ve pulbiber, dogranmis y. sogan
serpigstirin.
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