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RAMEN

1 yemek kasigi susam yag!
5 dis sarimsak

1 tath kasigi rende Zencefil
5 dal taze sogan

Tabasco

3 bardak tavuk suyu

2 bardak et suyu

3-4 damla Balik Sos

3 yemek kasigi Soya Sos
2 adet Yumurta

Noodle

Tuz

Karabiber

Yesil sogan, zencefil ve sarimsagi susam yaginda kavurun.

Et ve tavuk suyunu, tabascoyu, balik sos ve soya sosunu ekleyin. Kaynadiktan sonra 15 dakika kisik ateste
pisirin.

Yumurtalari hazirladiginiz suyun i¢ine kirarak 4 dakika pisirin ve kenara alin.

Noodlelari da ayni suda pisirin.

Bir kaseye, noodle, su ve yumurta koyun. Taze sodanla servis edin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 13.02.2024
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