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RAMEN

250 gr noodle

2 avug istiridye mantari

2 avug kestane mantari

1 adet taze sodan

2 dig sarimsak

2 avug Ispanak

150 gr sosis

4 bardak yavuik suyu

4 bardak su

1-2 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kasigi soya sosu
1 yemek kasigi susam yagi
1 yemek kasidi aci sos

1 er cay kasi§i tuz karabiber

Sarimsagi ezin. Ispanag yikayip yapraklarini bitln olarak birakin.

Sosisleri 1 santim eninde dilimleyin.

Tencereyi atese koyun ve yagi kizdirin. Sosisleri ekleyip 2-3 dakika kavurun. Ispanagi koyup yapraklar sénene
kadar kavurmaya devam edin. Tuz ve karabiberini ekleyin. Daha sonra mantarlari ve ezilmis sarimsagi ilave
edin ve 1-2 dakika daha pigirin.

Soya sosunu, susam yagini ve aci biberi ekleyin. 1-2 karistirdiktan sonra tavuk suyunu ve normal suyu ilave
edin ve suyun iyice kaynamasini bekleyin. Fokurdamaya bagladiktan sonra noodle[?]i atin. Yaklagik 8 dakika
pisirin. Noodle yumusayinca atesten alin.

Dogranmig taze sogani ekleyip servis edin.
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