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RAMEN

1 paket ramen erigtesi

1 tane kuru sogan

300 gr kugbagi et

Yarim demet dereotu

Yarim demet maydanoz

25 gr margarin

1 er tane pirasa havug sivri biber
1 tane kirmizi taze biber

1 tath kasidi tuz

1 cay kasidi kuru nane

Ramen yapimina baglarken dncelikle bir tencereye aldi§imiz ramen eristelerimizin Uzerini gececek kadar su
koyalim ve haglanmak Uzere orta ateste pigirelim. Hagslanan ramenlerimizi kenarda bekletirken bizde tavaya
etlerimizi aliyoruz ve kavurmaya basliyoruz. Etler suyunu ¢ekince i¢erisine margarin ilave edip ve ince kiyilmig
kirmizibiberi ve sivri biberi ekleyelim. Kuru sogani yemeklik olarak dograyalim ve etlere ilave ederek kavurmaya
devam edelim. Pirasa ve havucu da kiguk kii¢clk dograyalim ve etlere ilave edelim, karistirarak kavuralim.
Etlerimizi hagladigimiz ramen erigtelerimize ekleyelim ve malzemeler karigincaya kadar karigtiram. Tuz, kuru
nane ve istenilen her baharat eklenerek servis yapalim.

k. Eo
Fotograf "ragip bey" tarafindan génderildi. 28.08.2020
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