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RAMAZAN SERBETI

4 su bardagi su

2 su bardagi seker

1-2 dilim limon

3-4 adet karanfil

1 cay kasigi gul suyu (opsiyonel, aroma igin)

Bir tencereye suyu ekleyin ve kaynatmaya baslayin.

Kaynayan suya seker ve dilimlenmig limon dilimlerini ekleyin.

Karanfilleri ekleyin ve karigtirarak sekerin erimesini saglayin.

Serbeti kisik ateste yaklasik 10-15 dakika kaynatin. Serbetin kivami hafifge yogunlagmalidir.

Aromatik bir tat katmak icin istege bagli olarak giil suyu ekleyebilirsiniz.

Serbeti ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Soguyan serbeti stizge¢ yardimiyla stiziin ve cam bir siseye veya kavanoza alin.

Serbetinizi serin bir yerde saklayin. lhtiyag oldugunda tatlilarin Gzerine veya igine dokerek kullanabilirsiniz.
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