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RAMAZAN SERBETI

2 elma (dérde bolinmdis)
30-40 gram demirhindi

2 cubuk kabuk targin

5-6 adet karanfil

Bir avug dolusu kugburnu
3 corba kasig! nargicegi
20 gram taze zencefil

5 litre su

400 gram seker

Tdm malzemeler 5 litre suda seker katiimadan 1 saat kaynatiyoruz. Ardindan seker eklenen karigimi 20 dakika
daha kaynatiyoruz. Bir slre dinlendirilen serbeti stizllyoruz ve igmeye hazir hale getiriyoruz.

Not: Serbet buzdolabinda agzi kapali kalacak bigimde saklanabilir. Ayrica malzemeler ve seker orani damak
tadina gore ayarlanabilir.
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