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RAMAZAN ŞERBETİ

1.5 litre su
1 su bardağı toz şeker
2 çubuk tarçın
1 çay kaşığı karanfil
1 adet kök zencefil
1 su bardağı vişne

Zencefil, karanfil ve çubuk tarçını 1 su bardağı vişneyi tencereye aktarın. Üzerine suyunu ilave edin. Kaynamaya
bırakın.
Bir kaç dakika kaynatıp kalan malzemeyi ilave edin. 10 dakika daha kaynatıp ocaktan alın. Ilınınca ince telli bir
süzgeç yardımı ile süzün.
Buzdolabında soğutup servise hazır edin.
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