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RAMAZAN SEPETI

Ayse Tuter

125 gr. tereyadi (oda sicakliginda)
2,5 bardak un

1 cay bardagi soguksu

2 corba kasigi zeytinyagi

Tuz

Uzeri icin:

1 cay bardagi sut

1 yumurta

Igi igin:

2 kbézlenmis patlican

1 kirmizi etli biber

1 su bardagi taze kasar rendesi
1 yumurta

3 dilim sucuk

Tuz

Hamur yogurma kabina unu, zeytinyagi, tereyadi, tuz ve suyu koyup yogurun. Yogurdugunuz hamuru
buzdolabinda 1 saat bekletin. Dolaptan ¢ikardiktan sonra, 1 saat bekletin. Hamurdan portakal buytkluginde 1
parca ayirin. Diger hamuru 24 cm uzunlugunda bir yaglanmig kaliba yayin. Kézlenmis patlican, kiip dogranmig
biber, kagar peyniri rendesi, yumurta ve sucuklari ilave edip, karistirin. Karigimi hamurun Uzerine yayin.
Ayirdiginiz hamurdan istediginiz sekilde Uzerine sis yapin. 1 ¢ay bardagi sitle 2 yumurtayi ¢irpin ve énceden
isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pigirin.
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Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 28.12.2015
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