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RAMAZAN PILAVI

1 Cay bardagi Antep Fistig
1 GCay bardagi Cig Badem
200 Gr Kuzu Eti

2 Su bardagi Piring

2 Su bardagi Su

2 Corba Kasigi margarin

1 Cay kasigi Tuz

Piringleri tereyaginda 3 dakika kadar kavurun. Uzerine suyunu verip 20 dakika pi§irin Diger bir taraftan fistiklar
ve ¢ig bademi kiiciik bir tavada kavurup bir kenara alin. Tavaya rendelenmis sogani ve dogranmis kuzu etlerini
koyup kavurun. Uzerine az miktarda su koyup 15 dakika kadar pisirin. Suyunu ¢eken etlerin tzerine baharatlari
ekleyip harmanlayin. Servis yapmadan dnce kavrulmug badem ve fistiklar pilavin icine ekleyip karigtirin.
Uzerine pisirdiginiz etleri yerlestirin.
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