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RAMAZAN PIDESININ UZERINI KIZARTMA YOLLARI

Ramazan pidesi yaparken bir ¢ok kisi yumurtay! tarifinden ¢ikartiyor. Peki yumurta yerine alternatif ne
kullanilabilir? Ramazan pidesinin Ustini yumurta kullanmadan da nar gibi kizartmak mimkan. Peki nasil? Sit,
yogurt, zeytinyadi ya da pekmez kullanarak Ramazan pidesinin dig kismini kizartir ve lezzetini arttirir.
Yogurdun asidik yapisi ve sttlin nemi hamurun kivamini ve dig dokusuna etki eder. BOylece yogurt ve sir
karsimi, Ramazan pidesinin Ustiine uygulandiginda doyurucu bir kizariklik saglar. Pide hazirlarken yumurta
yerine yogurt ve surt karigimi kullanmak pideyi ¢itir ¢itir yapar ve Uzerine kizariklik verir.

Ramazan pidesi hamurunda zeytinyadi kullanmak hafif bir lezzet ekler. Pide hazirlarken yumurta yerine 1 kagsik
zeytinyadi kullanildiginda Gzerine nar gibi kizarir. Zeytinyagdi pidenin glinlerce taze kalmasini saglar.

Ramazan pidesi yapiminda degisik bir tat arayisindaysaniz yumurtaya alternatif olarak pekmez de
kullanabilirsiniz. Pide yapiminda pekmez kullanmak nar gibi kizartir.

Hamurun iyice yogrulmasi, pidenin daha yumusak olmasini saglar.

Mayanin tam olarak aktive edilmesi, hamurun kabarmasi i¢in 6nemlidir.

Firin 6nceden iyice isitiimalidir, bdylece pidenin digi ¢itir, ici yumusak olur.

Pide firndan ¢ikar ¢cikmaz Ustline temiz bir bez értmek, nemini koruyarak yumusak kalmasini saglar.
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