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RAMAZAN PIDESINE KIYMALI YUMURTA

400 g Kiyma

1 adet Ramazan Pidesi

1 adet Yumurta

2 adet Koy Biberi

1 adet Kapya

1 corba kasigi Tereyagi
1 adet Sogan

2 adet Orta Boy Domates
2 dis Sarimsak

1/3 cay kasigi Karabiber
1 cay kasigi Pul Biber

1 corba kagig1 Zeytinyagi

Bayat tam bir pidenin stiinii, kenarlar kalacak sekilde koparin. Pidenin kuru taraflarini ilik suyla islatin. lyice
kurumasi igin dnceden 200 derecede isitiimis Argelik Ankastre Gurme firina atin ve iyice gitirdayana kadar
bekletin.

Kiymayi kavurmak icin, bir tavaya 400 g kiymayi hi¢ yag eklemeden koyun ve kavurun. Kiymayi tahta spatulayla
satir gibi kullanarak yayin. Arcelik Valso mutfak dograyicisindan 1 adet sogani gegirin ve kiyma suyunu birakip
cekmeye bagladiginda sogani ekleyip birlikte kavurmaya devam edin. Kiymanin iyi pistiginin géstergesi
soganlarin seffaflagsmasi ve kiymanin renginin hafif dénmesidir.

Kiymaya tuz, yarim ¢ay kagigi karabiber, yarim ¢ay kagigi pul biberi ve incecik kiydiginiz 3-4 dal maydanozu
ekleyin. Biraz gevirdikten sonra altini kapatin.

Domates sosu igin 4 tane orta boy domatesi rendeleyip bir tavaya alin. icine ince ince kiyilmis sarimsag, tuz,
karabiber, pul biber ve zeytinyagini ekleyip karistirin. Glizelce kaynayana kadar kendi haline birakin. Firinda
yeniden ¢itir ¢itir olmus pidenizin Gzerine glzelce kaynamig olan domates sosunu ekleyin. Isterseniz pidenin
kenarlarina biraz tereyagi da sirebilirsiniz. Sonra pideye kavurdugunuz kiymay! ekleyin.

1 adet yesil,yarim adet kirmizi kapya biberi kabaca kesip pidenin Gizerine koyun. Ortasini bos birakip, pideyi
tekrar firina verin. Pide pistikten sonra, firini agip pidenin ortasina 1 adet yumurta kirin. Kiymanin kuruluguna
sululuk ve lezzet katacak yumurtanin beyazini biraz yayin. Pideyi tekrar firina verin ve yaklagik 1-2 dakika
pisirin. Muhtesem lezzeti afiyetle yiyin.
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