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RAMAZAN PIDESI

250 mililitre su

250 mililitre sut

10 gram yas maya

1 yemek kagigi toz seker
1 yemek kasigi tuz

5 buguk su bardagi un
1 yemek kasigdi tereyadi
Kepekli un

Uzeri Igin:

Gorekotu

Susam

St ile suyu bir tencereye alip hafif isitin. Tereyagina toz seker ilave edin. Karigimi derin bir kaba alin. Un, tuz ve
mayay! harmanlayip ekleyin. Siitli karigsimi yavas yavas ilave ederek yogurun. Uzerine nemli bir bez érterek 50
dakika mayalanmaya birakin. Mayalanan hamuru tahta kasikla karigtirip kabarikhigini alin. Firm tepsisini hafif
yaglayip, kepekli un serpin. Hazirladiginiz hamura pide sekli verip, unladiginiz tepsiye yerlestirin. 180 dereceye
ayarl firnda pisirin. Firndan ¢gikarmadan dnce Uzerine firga ile zeytinyagi siriin. Susam ve ¢érekotu serpip 5
dakika daha pigirin. Firindan ¢ikarip tel 1zgara tzerine alin.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 19.04.2021
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