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RAMAZAN PIDESI

Elif Korkmazel

4,5 bardak beyaz un

1 tatl kasidi instant kuru maya
1 ¢corba kasigi pekmez

1 tath kasidi tuz

1,5 bardak su

Tarim su bardadi sut

3 corba kagig zeytinyagdi
Uzerine stirmek igin:

1 yumurta sarisi

1 tath kasidi yogurt

1 tath kasidi su

1 tath kasidi ¢érekotu veya susam

Genis bir kapta, 1 bardak unu ve V4 tath kasigr kuru mayayi karistirin. Oda sicakliinda ' bardak suyu ilave
ederek hamur haline getirin ve 1 saat ilik bir yerde mayalanmaya birakin. Hamuru agzi kapali bir kaba alip bir
gece buzdolabinin en alt bélmesinde bekletin. Hamuru buzdolabindan ¢ikarip 2-3 saat oda sicakligina gelmesini
bekleyin.Eger elle yapiyorsaniz, geri kalan malzemelerin hepsini genis bir karistirma kabina alip ortasina bir
Onceki giin hazirladiginiz hamuru yerlestirin ve hepsini karistirip hamurunuzu 10 dakika yodurun. Hamurunuz
yumusak ve civikga olacaktir.

Egder mikser ile yapiyorsaniz, mikserinize hamur yogurma aparatini taktiktan sonra geri kalan malzemerin
hepsini mikser kabina alip ortasina bir dnceki giin hazirladiginiz hamuru yerlestirin ve hamurunuzu 6-7 dakika
yogurun. Hamurunuz yumusak ve civikga bir hamur olacaktir. Hamuru 2 saat oda sicakliinda mayalanmaya
birakin. Finn tasini veya iki firin tepsisini Ustiste koyup firinin tabanindan biraz yiksek bir yere yerlestirin. Firini
250 dereceye ayarlayin. Hazirladiginiz hamuru kagik veya spatul ile iyice unlanmig bir firinci kiiregi veya sapli
kesme tahtasi Uzerine alip elinizi gerektik¢e unlayarak 1 cm kalinhginda yayip 30 dakika daha kabarmasi igin
bekletin. (Pide firnda isitilmis tas veya tepsiler lizerine atilacagindan bulundudu yere yapismamasi i¢in altinda
bolca un olmalidir.)

Tahta bir kasigin sapiyla bastirarak pidenin Uzerini resimdeki gibi sekillendirin ve tGzerine yogurt ve su ile
cirpilmig yumurta sarisi strtin. Gérekotu veya susam ile sisleyin.Pideyi firina vermeden 6nce firina dayanikl
kicUk bir kaba 2 bardak kaynar su ilave edip firinin arka kégesine yerlestirin.Pideyi 6nceden isitilmig firindaki
sicak tepsilerin veya firin taginin Gzerine dikkatlice atip yaklasik 15 dakika, ya da Usti iyice kizarana kadar

pisirin.
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