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RAMAZAN PIDESI

h JIWww., h-home.com/tr/

500 gr un

25 gr maya

25 gr seker

15 grtuz

50 gr siviyag
75 gr st

200 gr su

Uzeri igin:

1 yumurta sarisi
Gorekotu

Unu bir kaba alip ortasini havuz gibi agin. Igine mayay! ufalayin. Seker tuz, yag ve st ekleyip karistirmaya
baslayin. Azar azar su ilave ederek hamuru yogurun. Mayalanmasi icin 30 dk bekletin. Hamuru 4 pargaya bolip
merdane ile agin. Uzerine parmak uglarinizla bastirarak sekil verin. Uzerlerine yumurta sarisi surtp ¢orekotu
serpin ve 15 dakika dinlendirin. 200 derece firinda tzeri kizarincaya kadar pisirin.

ML® El Pidesi (gérsel

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 30.03.2022
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