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RAMAZAN PIDESI

Oktay Usta

5 su bardagi un

1 corba kagigi toz seker
1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi tereyad
1,5 ¢orba kagsigi kuru maya
1 su bardag st
Alabildigi kadar su
Kepek

Uzeri igin:

1 yumurta

Susam

Karigtirma kabina 5 su bardag! unu alin. Unun ortasina kuru maya, toz gseker, tereyagi, 1 su bardag sit ilave
edin. llk olarak mayayi eritin. Daha sonra unu yogurarak bir hamur elde edin.Hamurun mayalanmasi igin
bekletin. Tezgaha kepegi serpln Hamuru kepegln Uzerine alin. Pidenin alti kepek ile kaplandiktan sonra firin
tepsisine yerlestirin. Pidenin zerine yumurta stiriin. Uzerine susam serpin. Pidenin Ustiin(i tirnak sekli verin.
Pideyi 6nceden i1sitilmig olan 180 derecelik firinda pigirin.

ML® Sekerli Pide icin tiklayin
ML® Sekerli Pide (gérsel)

Fotograf "Murat Celik" tarafindan gonder|ld| 11.05.2020
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