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RAMAZAN PIDESI

1/2 It st

2 yumurta

kibrit kutusu kadar yas maya
Aldigi kadar un

1 su bardagi siviyag

2 su bardag ilik su

tuz

susam

¢corekotu

1 corba kasigi seker

1- Ik sOtun igine maya konup eritilir.

2- 1 yumurta ve diger yumurtanin aki, tuz, seker, yagd katilip karnstirilir. 2 avug un ilave edilip ¢irpilir. Sicak bir
yere mayalanmaya birakilir. )

3- Mayalaninca aldigi kadar un ilave edilip yogrulur. lyice yogrulduktan sonra Gzeri 6rtlllp tekrar mayalanmaya
birakilir.

4- Hamur kabarip mayalaninca 8 pargaya bolunlr. Yagdlanmis kare tepsiye 4 tanesi pide (yuvarlak) sekline
getirilip yerlegtirilir. Diger 4 parcada pide sekline getirilip ikinci tepsiye yerlestirilir.

5- Pidelerin Gzerine yumurta sarisi ile birlikte bol susam, ¢érekotu serpilip, yarim saat daha mayalandirilir. Kizgin
firna verilip pigirilir.

ML® Pide Corediicin tiklayin

Fotograf "Omeralp Celik" tarafindan génderildi. 01.05.2020
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