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RAMAZAN PIDESI

Malzeme:

500 gr sit

1 su bardagi yag

2 su bardagi ik su

2 yumurta

kibrit kutusu kadar yas maya
tuz

susam

¢corekotu

Yaplligt:

Maya bir miktar sUt iginde eritilir. Tuz, seker, yumurta biraz unla karistinlip mayalandirilir. Mayalaninca biyUk bir
kaba yag, kalan sit, 2 su bardag: ilik su, mayalanmig karigimi da koyarak aldigi kadar unla yogrulup
mayalandiriip mayasi gelince 8'e bélinip kare tepsiye 4 tane pide seklinde yapilir. Uzerine yumurta sarisi,
susam ve ¢oOrek otu serpilip yarim saat mayalandirilir. Kizgin firinda pisirilir. Diger dort tanesi de ayni sekilde

yapillir.
ML® Yodurtlu Pide icin tiklayinML® Yadgl Pide icin tiklayin
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Fotograf "berat 6zgiin" tarafindan génderildi. 02.06.2017
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