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RAMAZAN PIDESI

1 cupsu

2 kaglk yogurt

1 kahve fincani siviyag ( veya 50 gr tereyagdr)

3 cup un

1kaslk seker

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi instant maya ... (300 ml lik bardak kullandim )

Hamuru mayaliyorum.sonra yogurarak gazini aliyorum. sonra ister oval ister yuvarlak sekil olacak sekilde az un
ile ve 1,5 cm kalinliginda aciyorum. yagh kagit ile kapl tepsiye hamuru yavagga koyuyorum. yuvarlak uglu bir
bicagin ters kismi ile seklini veriyorum ve bu sekilde tekrar mayalanincaya dek bekliyorum. mayasi gelince firini
Isitip firina vermeden tekrar sekil verdigim yerleri yine ayni bigakla belirginlestiriyorum. sonra tzerine firga ile stt
sUrip susam ¢orekotu vb...serpip firina veriyoruz.

ML® Ramazan Pidesi (gorsel

Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 12.07.2014
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