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RAMAZAN PİDESİ

Hamuru için:
5 su bardağı un
1 paket instant maya
2,5 su bardağı ılık su
1 tatlı kaşığı şeker
1,5 tatlı kaşığı tuz
Sosu için:
1 yemek kaşığı yoğurt
1 adet yumurta sarısı
Üzeri için:
Susam
Çörekotu

Hamur için yoğurma kabına; un, şeker, instant maya ve tuz yerleştirilerek el ile karıştırılır. Ayrıca ortasına çukur
açılır.
Açılan çukura ılık su eklenir ve kenarlardaki unlar yavaş yavaş alınarak hamur yoğurulur. Hamur ele
yapışmayacak bir kıvamda olmalı.
Hamur kıvamını aldıktan sonra serpiştirilen un tezgaha alınır ve tekrar yoğurulur.
Ardından tekrar yoğurma kabına yerleştirilir ve üzeri streçlenerek temiz bir bez ile örtülür. Devamında ortalama
40 dakika mayalanmaya bırakılır.
Süre dolduktan sonra mayası gelen hamur tekrardan tezgaha alınarak 1-2 dakika daha yoğurulur ve toparlanır.
Ardından hamur 2 eşit parçaya bölünür ve el ile yuvalanarak beze haline getirilir.
Ortalama 10-15 dakika kadar mayalanması için bekletilir.
Pideye şekil vermek için fırın tepsisine galeta un serpilir.
Devamında bezelerden biri yerleştirilir ve kenara alınır. Diğer tepsiye de galeta un serpiştirilir ve diğer beze de
içerisine alınır.
Ardından yoğurtla çırpılan yumurta sarısı bezelerin üzerine sürülür.
El ile bastırılarak hamurun pide şeklinde ve tepsi genişliğinde açılması sağlanır.
Ardından pidelerin kenar kısımlarına parmak uçları ile bastırılır ve daire şekli verilir. Sonra çizgi çizgi olacak
şekilde bastırılır. Şeklini koruması için bastırılan yerlerden tekrardan geçilir.
Devamında fırça ile yumurtalı karışım sürülür ve bolca susam ile çörek otu serpiştirilir. Ayrıca diğer hamur için de
aynı işlemler uygulanır.
Sonra önceden ısıtılan 230 derece fırında üstü kızarana kadar pişirilir.
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