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RAMAZAN PIDESI

3 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

1 paket instant maya

1 tath kasigi tuz

1 yemek kasigi toz seker
1 yemek kasigi sivi yag

1 adet yumurta

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 adet domates

1 adet yesil biber

1 tutam maydanoz

Tuz ve karabiber

Unu derin kabin i¢ine almaniz gerekir.

Ik su, instant maya, tuz, toz seker, sivi yag ve yumurtay! ilave ederek malzemeleri yogurmaya baglayabilirsiniz.
Yogurma iglemi tamamlandiginda hamurun ele yapismayacak kadar yumusak olmasi gerekir.

Hamuru kabin i¢inde ortalama 45 dakika kadar mayalandirabilirsiniz.

Mayalanan hamuru tekrar yogurabilir ve 4 esit par¢aya bolerek hazir hale getirebilirsiniz.

Her parcayl merdane yardimiyla agarak tzerine rendelenmis kasar peyniri, ince dogranmis domates, yesil biber
ve maydanoz karigimini ekleyebilirsiniz.

Tdm pide hamurlarini bu sekilde hazirladiktan sonra énceden isitilmig 200 derece firinda ortalama 20-30 dakika
pisirmeniz gerekir.

Pisen Ramazan pidelerini firndan ¢ikararak sicak servis edebilirsiniz.
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