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RAMAZAN PIDESI

Gulsen Yiimaz

20 gram yasmaya

2 adet kesme seker

1 kahve fincani ik st

2 su bardagi kepekli un

1 cay kasigi tuz

Hamuru agmak igin:

1 su bardagi kepekli un

Uzeri igin:

1 adet ¢irpilmig yumurta sarisi
1&apos;er tath kasidi ¢drekotu ve susam

Yas maya ve kesme sekeri Ilik sUtte iyice eritip, kenara alin. Unun ortasini havuz gibi acip, unun kenarlarina tuz
serpistirin. Erittiginiz mayay1 unun ortasina déktn. Yumusak kivamli bir hamur elde edene dek yogurun.
Kabarmasi i¢in oda sicakliginda iki saat dinlendirin. Hamuru agmak i¢in kepekli unu duiiz bir zemine serpistirin.
Tek yumak halindeki hamuru zemine yerlestirin. Hamurun elinize yapismamasi i¢in arada elinizi suya batirarak
hamuru servis tabagi blyUklGginde agin. Kolay dilimlenmesi igin parmak uglarinizla sekil verin. Uzerine yumurta
srip, ¢brekotu ve susam serpistirin. Onceden isitiimig 180 derece firinda, hafif pembelesene dek pisirin.
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